N3yyenune tembl «HaumoHabHast KyXHSA»
HA YPOKe (PPAHIY3CKOI0 SA3bIKA

Pa3BuTHE KOMMYHUKATUBHBIX HABBIKOB HAa YYE€OHOM 3aHITUU
1o QpaHIy3CKOMY S3BIKY B 8 Kilacce

I'.C. I'yabna,

YUUTENb (PpaHILy3CKOTO S3BIKA

KBUTUT()UKAIIMOHHOW KAaTETOPUU «yUUTEIb-METOIUCT
rumHazuu Nel um. akagemuka E.®. Kapckoro r. ['pogHo

KOMMYHUKaTUBHOCTb SIBJIIETCSI METOANYECKUM CO/IEPIKaHUEM COBPEMEHHOI'0 ypOoKa MHOCTPAHHOIO
s3bpIKa. B CBOEH MpakTHWKE s MOJB3YIOCh MPUHIMIIOM KOMMYHHKAaTHBHO-OPHEHTUPOBAHHOTO OOydYeHMUS,
KOTOPBI BO3MOXKEH B YCJIOBUSX JEATEIBHOrO Mojxo/a. HayunTe HHOCTPAaHHOMY SI3bIKY MOXHO TOJIBKO B
YCIIOBHSAX OOIIEHHS, TO €CThb OOydYeHHE IODKHO OBITh OPHEHTHPOBAHO TaK, 4TOOBI OHO OBUIO MOTOOHO
IPOLECCY €CTECTBEHHONM KOMMYHHUKaluuu. ToJbKO B 3TOM cilydae OyAeT BO3MOXKEH NEPEHOC
c(OpMHPOBAHHBIX HABBHIKOB M YMEHHH B pealibHbIe YCIOBHs. Pa3zymeercsi, mporecc OOy4eHHs HENb3s
c/lenaTh TOJHOCTbIO MOJOOHBIM OOIIEHHIO € HOCUTEISAMM s3blka. KoMMyHUKaTHBHOE oOOLIeHHE
npezcTaBisieT coOOl NpenojaBaHME Ha OCHOBE 3a/JlaHUM KOMMYHUKATHBHOTO XapakTepa, KOTOpble
CTPOSITCS HA OCHOBE CIO’KETHO-POJIEBOTO U MHTEPAKTUBHOT'O OOLICHUS.

YroObl MOTHUBHPOBATh Yy4alllUXCs, MO3BOJIMTH MM 0e3 cTpaxa chenaTh OIIMOKY, BKIIOUMTHCS B
y4eOHYIO 1€ TeNbHOCTh, HEOOXOAUMO:

e co3JaTh OyaroxxenarenbHyro aTMochepy;

e yepenoBaTh PELENTUBHbBIE KOMIIETEHIUH;

e BapbUPOBATh KaHAJIAMHU MOCTYIUIEHUSI HH(OPMaLINN;

® ONMpPaTHCS HA OMBIT, BKYCHI, PECYPCHI YUaILUXCS,;

® MCHATh YPOBEHb TPYAHOCTH 3aJaHU;

® pPEryaupoBaTh PUTM y4eOHOIO 3aHSTHS;

e QpeIaraTh U MOOLIPSITh MOMEHTHI YCIIEIIHO BBINIOJIHEHHBIX 3a/1aHUN;
® BBOAMTH UHTEPAKTHBHBIE U COPEBHOBATEIBHBIE DIIEMEHTHI.

Kak HauynHarommii menaror, Tak M ONBITHBIM YYMTENb HIIET HOBBIE NMPUEMBI, TEXHUKH U METOJIBI
OpraHu3alK yueOHOTO 3aHATHS JAJIs HanboJjee YCIEeIHOro PeleHnss KOMMYHHKAaTHBHBIX 3aj1ay.

B npennmaraemoMm ypoke NpUMEHSAETCI KOMMYHHMKATHBHBIA KyJbTypOBEIUECKMM moaxona. Tema
«HanuoHnanpHasg KyxHs» O4€Hb UHTEPECHA JUIS CO3JaHMsI CIOKETHO-POJIEBBIX CUTYyaluil. B naHHOM ypoke
yyalumcst peajiaraeTcs cTaTb ydaCTHUKaMU ceMuHapa 1o teme «HykHo ecTp, 4TOOBI XKUTh, a HE KUTh,
4yTOOBI €cTh». B Xo/e ypoka ydaiiuecs MoKas3bIBaloT BiIaJIeHHUE HaBbIKaMH BOCTIPUSATHUS U MIOHUMAaHUS peun
Ha CIyX, HAaBbIKAMU JHAJOTMYECKOM M MOHOJOTMYECKOM pEUYM, 3HAHHME JIEKCMYECKMX €IMHULl U
IrpaMMaTHYECKUX CTPYKTYp IO TEMaM apTUKIb U COIJACOBAHWE BPEMEH M3bSIBUTEIBHOIO HAKJIOHEHUS.
YyeOHOE 3aHATHE COJIEHCTBYET PA3BUTHIO CIYXOBOM, 3PUTENBbHOM MaMATH, BHUMaHHs, BOOOpa)keHUS,
JIOTMYECKOTO MBIIUICHUS. YUaluecss pelaroT MOCTaBJIEHHBbIE MPOOJEMHbIE 3a7ayd, AaHaJIU3HPYIOT,
BBICKA3bIBAIOT COOCTBEHHYIO TOUKY 3peHHs. PaboTa Ha 3aHATHU OpraHU30BaHa TaK, 4YTOOBI CITOCOOCTBOBATH
(GopMHpoBaHUIO O0IIEN KYIbTYPbI, KYIbTYpbl B3aUMOEHCTBHSL.



TexHosornueckasi Kapra y4eO0HOro 3aHATHS

Tema yueonoro 3ansitus : Il faut manger pour vivre et non pas vivre pour manger.

MecTto yueOHOro 3aHsATHS B H3y4aeMoii Teme: 35/36.

Tun y4e0HOro 3aHATHA: CHCTEMaTU3alUs U3YYEHHOTO MaTepuaa.

Henp: pa3BUTHE KOMMYHUKAaTUBHON KOMIIETEHLIMH yYalUXCs B PaMKaX U3y4eHHs TeMbl « HanmoHanbHas KyxXHsI».

3ajaum y4eOHOI0 3aHSITHSA

--  OpPraHM30BaTh JAEATEIBHOCTb YYalllMXCs, HANPABICHHYIO Ha COBEPLICHCTBOBAHHWE HABBIKOB T'OBOPEHHUS HAa OCHOBE BHUJCOPOJIUKA,
IIPOYUTAHHOI'O TEKCTA U MIPEUIOKEHHBIX TPOOJIEMHBIX CUTYaLH;

-- COJICMCTBOBATh PA3BUTHIO CIIYXOBOM, 3pUTEIHLHOMN NMaMsATH, BHUMAHHUS, BOOOPaKEHMUS, TOTUYECKOTO MBIITUICHHS;

-- crmocoOCcTBOBATh (DOPMUPOBAHHIO OOIIEH KYIbTYpBI yUaIIUXCs, KYIbTYPhl B3AUMOJICHCTBUSI.

IIporHo3upyemblii pe3y/ibTaT: IPEANOIAraeTcs, 4TO K KOHIy ypOKa Y4YallMecs CMOTYT IIOCTPOUTH BBICKA3bIBAHHE O TPaJAMLMAX
(bpaHIy3cKOW HAITMOHATLHOW KYXHH, apTyMEHTHPOBATH BEIOODP MPOITYKTOB IS 3JOPOBOTO TTUTAHHSL.

MeTtox packpbITHS:

-- pa3laTO4YHbIM MaTepual;

-- HCII0JIb30BaHHE HH(POPMALMOHHBIX TEXHOIOTUH;

-- CO3JIaHUE CHOKETHO-POJIEBBIX CUTYyalUH.

TexHoI0rns: KOMMYHUKATUBHBIN KYJIbTYPOBEIUECKHUI MOAXO/I.

O6opyaoBanue: KOMIIBIOTED, MPOESKTOP, TIpe3eHTanus Power Point, paznaTounsrit matepuan, kapta Opanuuu.

Xox ypoka
Ne OcHoOBHBIE ITANBI Bpems JesTeIbHOCTD YYUTEIsA JesATeIbHOCTD yYaluxcst IIporHo3upyemsblii pe3yabTat
y4eOHOr0 3aHATHS
1. | OpranuzanvoHHBIH MOMEHT 3 [IpuBercTByeT ydammxcs. [TorpyxaroTcsi B pe4eMBbICIUTEIBHYIO BBenenue yuanuxcs B

Omnpenensier TeMy, yTOUHSIET
IeJTb ¥ pacTIpeiessieT POIIH.
“Il faut manger pour vivre et non

pas vivre pour manger’”’, en étes-
vous d’accord ?(caaito 1)

Nous nous sommes réunis pour
un séminaire consacré aux
traditions de la cuisine frangaise.

JACATCIIBHOCTD

SI3BIKOBYIO aTMocepy




Nos participantes sont les éleves
de la 8°. Je demande nos invités
d’étre experts et d’apprécier le
travail des
participantes(npunoscenue 1).
Moi, je vais diriger tout le travail

et je jouerai le role du téchnicien.

Voila le plan du séminaire
(cnano 2) :
- Plaisirs de la table
- Délicats francais
- Fromages de la France
- Repas en France
- Conseils du repas sain

Peuenas Ppa3sMHUHKa

[Ipennaraer yyamumcs rmokasarb
Ha Kapre pernoHbsl Opannuy,
WU3BECTHBIE CBOMMU
TpaJAUIIMOHHBIMU OJTFOIaMH
(cmaiix 3, kapra @paHuun).
Les traditions francaises c’est un
buffet gastronomique ou chaque
région expose sa culture et ses
produits. Par exemple, on va a
Paris pour goiiter les
champignons de Paris.
A vous de présenter ot et
comment prépare -t-0N :

- Entrecote bordelaise

- Marmite dieppoise

- Cassoulet de Toulouse

- Bouillabaisse de

Marseille

IToka3piBaroT Ha KapTC PCTUOHBLI

(roposa) 1 KOPOTKO paccKa3bIBatOT O

COCTaBC€ 3HAMCHUTLBIX 6J'IIOI[

AKTI/IBI/I38.I_II/IH yr[OTpe6HeHI/IH
JCKCUYCCKUX CAWHUIL




- Choucroute alsacienne
- Salade nigoise

- Tarte a la normande

- Quiche lorraine

Bocnpustie u moHuManue
pedn Ha CIyX
1) mpenrexcTOBBI
aTarn

[Tpeanaraet mOCMOTPETh
BUJICOPOJIHK.
3a1aéT BOMPOCHI, MOABOIAIINE K
CEOJKETY POJIHKA.

Un des délicats frangais c’est la

truffe, pourquoi, qu’en pensez-
vous ? (craio 4)

Combien cotitent les truffes ?
Ou cueille-t-on les truffes ? Y
en a-t-il beaucoup ?
Savez-vous d’autres délicats ?

OTBeyaroT Ha BOIIPOCHI, BBICKA3bIBAIOT
CBOE MHCHHUC, TOTOBATCA CMOTPCTH
BUACOPOIUK

CHsiTHE SI3BIKOBBIX TPYAHOCTEH.
VYyamuecs UMeroT
ornpeAenéHHYIO LIeJb IPOCMOTpa

2) TEKCTOBBIH JTAIll

Bxirouaer BUIEOPOIHK.
Je vous propose de regarder un

petit vidéo, ensuite vous allez
indiquer les ingrédients
nécessaires a la préparation de
ce plat (6uoeo)

CMOTp)IT BHUICO, ACTIalOT BBIBO/bI

CoBepIIeHCTBOBAHUE HABBIKOB
BOCTIPUATHUS U TIOHUMAaHUS peUn
Ha CITyX.

CopelicTBHE pa3BUTHUIO
CIIyXOBOM, 3pUTEIBLHON MTaMSITH

3) MOCIeTEKCTOBBIM
aTaIn

Paznaér kapTouku ¢ 3agaHuemM
JUTSL IPOBEPKH TTOHUMAHHUS
(npunoscenue 2).

Savez-vous d’autres délicats ?

Bb16upatoT uHrpeAueHThI 1S
MPUTOTOBIICHUSI OMJIETA C TPIO(dETIMU

CoBepIIeHCTBOBAaHHUE HABBIKOB
TOBOPEHHUS

MuHu-guaaoru

[Ipemnaraer ydamumes
paccIpoCHuTh TOCTEN O
MIPUTOTOBIICHUH OJIIO] U3
JATYyIIa4YbuX JIAIIOK. HpOCI/IT
IIPEACTABUTD MTOJIYYCHHYIO

PaccnpammBatot rocreit.

HpeI[CTaBJ'I}IIOT IMOJIYYCHHYIO

CMeHa JTUHAMHYECKHX I103.
CrocoOcTBOBaHUE
(hOpMUPOBAHUIO KYIBTYPHI
B3aNMOJCHCTBHS.
CoBeplIeHCTBOBAHHUE HABBIKOB




uHpopmanuio B napax (caaio 5,
npunodycenue 3).
Peut-étre nos invités nous

aident a nous informer si les
Francgais mangent souvent des
cuisses de grenouilles. Allez-y !
Interrogez-les (2-3 questions)et
présentez 'information en
groupe de deux.

nHpopmaIuio

JIATIOTUYECKON PEUH.
AKTHBHU3a1Us Pa3TOBOPHBIX
KJIUIIIE

[IpoBepka gomarHero
3a/laHus

[Ipocut yyanuxcs pacckasars,
YTO Y3HAJIU U3 IPOYUTAHHOTO
Tekcra (caaito 6).

A la maison vous avez lu le texte

sur le monde magique des
fromages. Qu’est-ce qu’il y
avait de nouveau et
d’intéressant dans cet exercice
(Texte «Les fromages de
France»; Kolossovskaja. Le
francais 8, 2016, p.53 ex.16)

Paccka3zbiBarot o ceipax Bo @paHuun

CoBepIIeHCTBOBAaHHUE HABBIKOB
MOHOJIOTHYECKOH peun.
AKTHBU3AIUS CBEACHHI 110
CTPaHOBEICHUIO

BeIxon Ha yCTHYIO peub

[Ipemtaraer pacckasars 0
npuémax nuimy Bo Opannun
(cnaio 7).
Nous avons déja parlez des
repas en France. En regardant
les indices de cette diapositive
racontez ce que les
Frangais mangent:
- A 7-9 heures...
- A 12-13 heures...
- A 20 heures...

JenaroT kpaTkue coOOImEeHUs O
3aBTpake, o0esie, yKUHE

CoBepIIeHCTBOBAaHHUE HABBIKOB
MOHOJIOTHYECKOI peun.
CnocoOcTBOBaHNE PAa3BUTHIO
JIOTMYECKOTO MBILIICHHS




Yrenue

[Ipennaraer nmpoaHaau3upoBaTh
PECKOMCHAAINH JUCTOJIOTa U
BBICKA3aTh CBOC MHCHUC

(cnaio 8).

On va lire les recommendations
du dietéticien et vous allez
donner vos conseils.

ApPryMeHTHPYIOT, C YeM OHH COTJIACHBI,
a c 4YeM HeT

COBepH_IeHCTBOBaHI/IC HaBBbIKOB
YTCHUS, CPABHUTCIIBHOI'O
aHaJIn3a U TOBOPCHUS 110 TEME

Pedrnexcus

bnaronapur 3a pabory.
[IpocuT 3KCHEPTOB OLIEHUTH
paboTy y4acTHUKOB CEMHUHApa.
IToaBoauT utorn
(npunorcenue 1).

Faisons la conclusion de notre
séminaire. J espere que le travail
des experts ne vous a pas
fatigué ? Je vous remercie et
demande de rendre vos fiches.
On va analyser les réponses de
nos participantes.

AHanu3upyroT MaTepuan yaeOHOro
3aHATHA

CoBeplIeHCTBOBAHUE HABBIKOB
peQIIEKCHBHOTO CAMOKOHTPOJIS

JomarHee 3a1anue

PCKOMeHHyeT HOoATrOTOBUTH
YCTHOC COO6H.I€HI/I€ 10 TEMC
«HaunonaneHas (paniry3ckas
KyxHsD» (caaiio 9.)

Ecrivez votre devoir pour la
prochaine fois.

Je suis contente de votre travail.

3anmMceIBalOT JOoMalIHEC 3aJaHucC B
JHCBHHKHU

3agaHue He JOJDKHO BBI3BATH
TPYAHOCTH, TaK KaKk MaTepua
ObLT OTpPabOTaH Ha YpOKe




IIpunoxenne 1

Expert:
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IIpuioxenne 2

Choisissez les ingrédients nécessaires pour préparer ce plat :

1) le beurre
2) les oeufs
3) lelait

4) T’oignon
5) lafarine
6) le sucre
7) le fromage
8) levin

9) latruffe

10) le riz




puiaoxenne 3

Ciaiin 1

@ Entrecote bordelaise

@ Marmite dieppaise

A ®Cassoulet de Toulouse
% Bouillabaisse de Marseille
& Fonduebourguignonne

$Choucroutealsacienne

@ Salade nigoise

$Tartea la normande
S Quichelorraine -

... VYouspouvez deviner dans quels régions on peut gouter ces plats.

Y




-1 oignon
-1 gousse d'ail

-100g de beurre

-30cl de vin blanc du Jura

- 1 cuillerée a soupe de farine

- 1 bouquet de ciboulette bien fraiche
-1 ceuf

- 10cl de créme fraiche

- sel et poivre blanc au moulin

~ —= —— - =

“Le repas zans fromage

est unerose :an:parfum

REBLOCHON
?2??
-Avez-vous gouté les
fromages frangais? '
* = -
S -A votre avis ils sont
comment? Bons? Délicieux?

-Voudriez-vous les gouter? ROO\UEFO RT
??2?

Caaiin 8
les recommandations duy

Bl S — L
S'alimenter correctement c'est un vrai art Selon les diététiciens il ne suffit pas|

s o de manger a sa faim, il faut aussi tenir compte de I'age. de la taille et de
¥ lactivité pratique. Quel régime parmis ceux présentés ci-dessous

, Vous étes adulte et vous faites du sport? Vous pouvez manger davantage.
¥ Votre menu doit comprendre de la viande. des légumes et des fruits.

$ Pour les personnes 4gées et les enfants, du riz et des pétes. des légumes et
des fruits, pleins de vitamines, des ceufs et des fromages.

Atout le monde qui méne une vie saine je conseille des repas légers.
4 Beaucoup de légumes. de salades et de fruits et aussi du fromage. A ne pas
" oublier le poisson et le poulet. ils nourrissent sans faire grossir. Par conire
 eviter les gateaux les glaces et le chocolat.

. Quels conseils donneriez-vous aux membres de votre famille compte tenu defs
4§

Merci!
: aal

Devoir:

nOO20MOBUNb YCIMHOE
BbICKA3LIBAHUE NO MeMe

« Tpaouyuu pparyysckoii
KyxHU» (15-18 npeonosceruii)




